Orangenweln

VERDECA
IGT PUGLIA - BIO

Org’amc
ﬁ wine

REBSORTE: 100% VERDECA

ANBAUGEBIET: WEINBERG MONTESCHIAVO,
ACQUAVIVA DELLE FONTI

BODENART: TIEFGRUNDIGER, HELLER SCHLUFFIG-TO-
NIGER BODEN

ERZIEHUNGSSYSTEM: GUYOT
REBSTOCKE PRO HEKTAR: 4300
ERTRAG PRO HEKTAR: 70 DZ/HA

LESE: MASCHINELLE WEINLESE IN DER LETZTEN
SEPTEMBERWOCHE

WEINBEREITUNG: ALKOHOLISCHE GARUNG IN
TEMPERATURGESTEUERTEN EDELSTAHLTANKS.
MAISCHESTANDZEIT VON CA. 6 TAGEN. SANFTE
PRESSUNG DER TRAUBEN

AUSBAU: 6 MONATE IN STAHLTANKS UND 3 MONATE
IN FLASCHEN

VERKOSTUNGSNOTIZEN:

AUSSEHEN: ANTIKGOLDENE FARBE MIT ORANGENEN
AKZENTEN

DUFT: BERAUSCHENDER DUFT VON AKAZIENBLUTEN,
KAMILLE, NELKEN UND HOLUNDERBEEREN,
ANGEREICHERT MIT NOTEN VON PFIRSICHSIRUP UND
TEE, AUF EINEM ZART-WURZIGEN HINTERGRUND.

GESCHMACK: VOLLMUNDIGER, SAMTIGER
GESCHMACK, HARMONISCH AUSBALANCIERT DURCH
EINE ANGENEHME FRISCHE, KNACKIGE AROMEN UND
EINE DEZENTE, LEICHTE ADSTRINGENZ. EIN
ANHALTENDER ABGANG MIT ANKLANGEN VON
QUITTE, PFIRSICH UND MANDEL.



