
Rebsorte: 100% Maresco

Anbaugebiet: Crispiano, Masseria 
Scorace

Bodenart: Franco-sabbioso

Erziehungssystem: Guyot

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 80 dz/ha
          
Lese: Mechanische Lese der Trauben in der 
letzten Augustwoche

Weinbereitung: Schonende Pressung der 
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Flaschengärung: Im Drucktank bei niedriger 
Temperatur. 3 Monate Reifung auf der Hefe. An-
schließend mindestens ein Monat 
Flaschenreifung

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Funkelndes Grünlichgelb mit 
reicher Perlage

Duft: Zarter Duft nach grünem Apfel, Limette, 
Zitronengras, Glyzinie und Moos

Geschmack: Agiler, lebendiger Schluck, 
getragen von frischer Zitrusader und 
spielerischer Perlage; angenehme Länge am 
Gaumen mit einladender Fruchtnote

Spumante “M”
Maresco Igt Valle d’Itria 
weisse brut - bio
Charmat-Methodee
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