
Rebsorte: 100% Primitivo

Anbaugebiet: Weinberg Conetto,
Acquaviva delle Fonti

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Gespornter Kordon

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 80 dz/ha
          
Lese: Maschinelle Lese in der letzten Augu-
stwoche

Weinbereitung: Schonende Pressung der 
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Flaschengärung: Im Drucktank bei niedriger 
Temperatur. 3 Monate Reifung auf der Hefe. An-
schließend mindestens ein Monat 
Flaschenreifung

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Glänzendes Korallenrosa mit 
lebhaftem Mousseux

Duft: Herrlicher Duft von Erdbeere, Kirsche, 
Rosenblättern und Mandarine

Geschmack: Am Gaumen vollmundig, belebt 
durch eine klare Salzigkeit, ansprechend und 
stimmig, mit einer angenehm leicht herben 
Note im Abgang

Spumante “A”
Rosato Igt Puglia
Rosè brut - bio
Charmat-Methodee
.................................................................
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