
Doc  Gioia del Colle

Rebsorte: Primitivo 60%, Sangiovese 40%

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Gespornter Kordon

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 60 dz/ha
          
Lese: Manuelle Ernte im ersten Jahrzehnt 
des Septembers

Weinbereitung: Alkoholische Gärung und 
Mazeration in Stahltanks bei kontrollierter 
Temperatur

Ausbau: 4 Monate in Stahltanks und 2 Monate 
in Flaschen 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Intensives Rubinrot mit 
amaranthfarbenen Reflexen

Duft: In der Nase entfalten sich deutliche 
Anklänge von Kirsche, Pflaume und Veilchen, 
gefolgt von Nuancen von Süßholzwurzel 
und dunkler Schokolade

Geschmack: Am Gaumen von schöner 
Textur, veredelt durch samtige Tannine und 
die richtige Frische.

Rosso 
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