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POLVANERA 17

PRIMITIVO
DOC GIOIA DEL COLLE - BIO

REBSORTE: 100% PRIMITIVO

ANBAUGEBIET: WEINBERG MONTEVELLA,
ACQUAVIVA DELLE FONTI

BODENART: EISENHALTIGER ROTER BODEN MIT
DARUNTERLIEGENDER KALKSTEINSCHICHT

ERZIEHUNGSSYSTEM: ETWA 70 JAHRE ALTE APULISCHE
BUSCHREBEN

REBSTOCKE PRO HEKTAR: 8000
ERTRAG PRO HEKTAR: 40 DZ/HA

LESE: DIE TRAUBEN WERDEN IN DEN ERSTEN ZEHN
SEPTEMBERTAGEN VON HAND IN KISTEN GEERNTET

WEINBEREITUNG: ALKOHOLISCHE GARUNG UND
MAZERATION IN STAHLTANKS BEI KONTROLLIERTER
TEMPERATUR

AUSBAU: 24 MONATE IN EDELSTAHLTANKS UND 12
MONATE IN DER FLASCHE
VERKOSTUNGSNOTIZEN:

AUSSEHEN: TIEFES PURPURROT MIT RUBINROTEN
REFLEXEN

DUFT: EIN DICHTER DUFTSTRAUSS AUS KLEINEN
BEEREN, BROMBEEREN UND PFLAUMEN, MIT ZARTEN
FLORALEN (ROSE) UND PFLANZLICHEN (TEEBLATT)
NOTEN, VERFEINERT MIT ANKLANGEN VON LAKRITZ,
GRAPHIT UND WALDBEEREN.

GESCHMACK: EIN IMPOSANTER, ELEGANTER UND
ZUGLEICH STRENGER GAUMEN, GETRAGEN VON
GESCHMEIDIGEN TANNINEN UND EINER LEBENDIGEN
MINERALISCH-SAUERLICHEN NOTE. DER LANGE
ABGANG HARMONIERT PERFEKT MIT DEM BOUQUET



