
Rebsorte: 100% Primitivo

Anbaugebiet: Weinberg Montevella, 
Acquaviva delle Fonti 

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Etwa 70 Jahre alte apulische 
Buschreben

Rebstöcke pro Hektar: 8000

Ertrag pro Hektar: 40 dz/ha
          
Lese: Die Trauben werden in den ersten zehn 
Septembertagen von Hand in Kisten geerntet

Weinbereitung: Alkoholische Gärung und 
Mazeration in Stahltanks bei kontrollierter 
Temperatur

Ausbau: 24 Monate in Edelstahltanks und 12 
Monate in der Flasche 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Tiefes Purpurrot mit rubinroten 
Reflexen

Duft: Ein dichter Duftstrauß aus kleinen 
Beeren, Brombeeren und Pflaumen, mit zarten 
floralen (Rose) und pflanzlichen (Teeblatt) 
Noten, verfeinert mit Anklängen von Lakritz, 
Graphit und Waldbeeren.

Geschmack: Ein imposanter, eleganter und 
zugleich strenger Gaumen, getragen von 
geschmeidigen Tanninen und einer lebendigen 
mineralisch-säuerlichen Note. Der lange 
Abgang harmoniert perfekt mit dem Bouquet

Polvanera 17
Primitivo
Doc Gioia del Colle - Bio.................................................................

De

Rotweine


