
Rebsorte: 100% Moscatello Selvatico

Anbaugebiet: Vigneto Macchia di 
Gatto, Casamassima

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Guyot

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 60 dz/ha
          
Lese: Mechanische Lese der Trauben in den 
ersten zehn Septembertagen

Weinbereitung: Schonende Pressung der 
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Ausbau: 6 Monate in Stahltanks und 6 Monate 
in Flaschen 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Brillantes Strohgelb mit grünlichen 
Reflexen

Duft: Feinaromatisches Bukett mit Nuancen 
von Jasmin, Limette und weißem Pfirsich, 
untermalt von einem Hauch von Rosmarin 
und wilder Minze.

Geschmack: Feinsüß und rund am Gaumen, 
bestens ausbalanciert durch eine 
lebendige Frische. Der Abgang klingt mit 
zitrischen Nuancen nach
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