
Rebsorte: 100% Minutolo

Anbaugebiet: Crispiano, Masseria 
Scorace

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
kalkhaltigem Untergrund

Erziehungssystem: Guyot

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 80 dz/ha
          
Lese: Mechanische Ernte in der ersten 
Septemberhälfte

Weinbereitung: Schonende Pressung der 
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Ausbau: 3 Monate im Edelstahltank und 2 
Monate in der Flasche 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Strohgelbe Farbe mit grünlichen 
Reflexen

Duft: Intensive und feine Aromen von 
Bergamotte, Banane, Nektarine, grünem Apfel, 
Kamille und Weißdorn auf einer Moschusbasis

Geschmack: Am Gaumen fein aromatisch und 
gut strukturiert, mit einem schmackhaften, 
frischen und herzhaften Geschmack; ein 
anhaltender Abgang mit ausgezeichneter 
Balance.
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