
Sekte

Rebsorte: Blend aus autochthonen weißen 
Rebsorten, darunter Maresco, Marchione und 
Falanghina

Anbaugebiet: Contrada „Macchia di Gatto“, 
gelegen zwischen den Gemeinden Acquaviva 
delle Fonti, Casamassima und Sammichele di 
Bari

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Gespornter Kordon

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 60 dz/ha
          
Lese: Die Ernte erfolgt von Hand in Kisten in 
der letzten Augustwoche / ersten 
Septemberwoche

Weinbereitung: Schonende Pressung der 
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Flaschengärung: Zweite Gärung in der 
Flasche und Reifung auf der Hefe für 24, 36 
oder 48 Monate

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Glänzendes Strohgelb. Dichte, 
feine und anhaltende Perlage

Duft: Zarte und nuancenreiche Nase mit 
Noten von feinem Gebäck, verflochten mit 
Anklängen von Zitratzitrone und 
Bergamotte; gefolgt von Nuancen di Apfel, 
Anis, Farn und leichten floralen Noten

Geschmack: Am Gaumen straff, langanhaltend 
und befriedigend, mit einer gut eingebundenen 
Perlage und einer belebenden Frische

“Macchia di Gatto”
Weisse brut - bio
Traditionelle Flaschengärung
Millesimato
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