
Rebsorte: 100% Bianco d’Alessano

Anbaugebiet: Weinberg Macchia di 
Gatto, Casamassima

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
kalkhaltigem Untergrund

Erziehungssystem: Gespornter Kordon

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 80 dz/ha
          
Lese: Mechanische Ernte im zweiten Jahrzehnt 
des Septembers

Weinbereitung: Schonende Pressung der
Trauben. Alkoholische Gärung in 
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Ausbau: 3 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Strohgelbe Farbe mit grünlichem 
Schimmer

Duft: Elegante Nase, die an weißen Pfirsich, 
Limette, Bergamotte, Mimose, Wildblumen und 
wilden Fenchel erinnert

Geschmack: Vollmundig, reichhaltig und 
vollmundig, mit einer wunderbaren Frische 
und einem intensiven Geschmack. Langer 
Abgang mit Anklängen von Ananas und 
aromatischen Kräutern
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