
Rebsorte: 100% Aleatico

Anbaugebiet: Weinberg Marchesana
Gioia del Colle

Bodenart: Eisenhaltiger roter Boden mit 
darunterliegender Kalksteinschicht

Erziehungssystem: Guyot

Rebstöcke pro Hektar: 4300

Ertrag pro Hektar: 50 dz/ha
          
Lese: Manuelle Ernte in Kisten in der letzten 
Septemberwoche

Weinbereitung: Schonende Pressung der
Trauben. Alkoholische Gärung in  
Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur

Ausbau: 12 Monate in Stahltanks und 12 Monate 
in Flaschen 

Verkostungsnotizen:

Aussehen: Rubinrote Farbe von schöner 
Intensität

Duft: Feine Nuancen von Kirsche, Thymian und 
Moos

Geschmack: Einladender Geschmack von 
dezenter Süße, ausgewogen, frisch und 
einhüllend. Ein ansprechender Abgang von 
guter Nachhaltigkeit.
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