
Vini Rossi

Varietà: 100% Susumaniello

Zona di Produzione: Conetto, Foglio 52, 
Acquaviva delle Fonti 

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Guyot

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 80 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve
nell’ultima settimana di Settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
in serbatoi di acciaio a temperatura 
controllata

Affinamento: 5 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

    
Aspetto: Amaranto di luminosa trasparenza

Profumo: Al naso delizie di viola e iris si
intrecciano ad arancia scura, mora selvatica
e susina

Gusto: Sorso fresco e guizzante, dal tannino
gentile e finale succoso, appena amarognolo

Abbinamenti: Ideale con taglieri di salumi e 
formaggi semistagionati, è perfetto anche con
stuzzichini, antipasti e preparazioni gustose
di agile struttura. Consigliato per aperitivi,
pic-nic e happy hour
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Ita

Red Wines

grapes: Susumaniello 100% 

Production Area: Conetto, Foglio 52, 
Acquaviva delle Fonti, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: Guyot

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 8 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the
last week of September

Vinification: Alcoholic fermentation in
stainless steel tanks at a controlled
temperature

Aging: 5 months in stainless steel tanks and 
2 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Amaranth color with a luminous 
transparency

Nose: On the nose, delightful notes of violet 
and iris intertwine with dark orange, wild 
blackberry and plum

Palate: Fresh and lively on the palate, with 
gentle tannins and a juicy, slightly bitter 
finish

Pairing: Ideal with charcuterie boards and 
semi-mature cheeses, it is also perfect with
appetizers, appetizers, and savory dishes
with a light structure. Recommended for 
aperitifs, picnics, and happy hour
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