
Vini Rossi

Varietà: 100% Susumaniello

Zona di Produzione: Conetto, Foglio 52, 
Acquaviva delle Fonti 

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Guyot

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 80 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve
nell’ultima settimana di Settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
in serbatoi di acciaio a temperatura 
controllata. Spremitura soffice delle uve con 
breve macerazione in pressa a contatto con le 
bucce. 

Affinamento: 5 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

    
Aspetto: Splendido color rosa corallo con 
riflessi salmone

Profumo: Fragranze olfattive di rosa canina
e ciclamino accanto a ciliegia, melagrana e
pompelmo rosa

Gusto: La succosa freschezza e la vivida
sapidità donano tensione all’assaggio, che si
completa con una gustosa vena amaricante

Abbinamenti: Versatile, stuzzicante, si abbina 
alla perfezione con pizza, focaccia, panini 
farciti, antipasti, sushi e con una moltitudine 
di piatti leggeri della cucina di terra e di mare
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Ita

Red Wines

grapes: Susumaniello 100% 

Production Area: Conetto, Foglio 52, 
Acquaviva delle Fonti, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: Guyot

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 8 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the
last week of September

Vinification: Alcoholic fermentation in
stainless steel tanks at a controlled
temperature, Soft pressing of the grapes with a 
brief maceration in contact with the skins.

Aging: 5 months in stainless steel tanks and 
2 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Gorgeous coral pink with salmon
shimmers

Nose: Olfactory fragrances of rose hip
and cyclamen alongside cherry, pomegranate, 
and pink grapefruit

Palate: The juicy freshness and vivid savory 
flavor add tension to the palate, which is
complemented by a tasty hint of bitterness.

Pairing: Versatile and appetizing, it pairs 
perfectly with pizza, focaccia, sandwiches, 
appetizers, sushi, and a variety of light dishes
from both land and sea.
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