
Doc  Gioia del Colle

Varietà: Primitivo 100%

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: alberello pugliese
di 80 anni circa

Viti per ettaro: 8000

Resa per ettaro: 40 q.li
          
Vendemmia: raccolta manuale delle uve
nella prima decade di settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
in serbatoi di acciaio a temperatura 
controllata

Affinamento: 2 anni in serbatoi di acciaio
e 2 anni in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: magnifica veste carminio

Profumo: affresco olfattivo di ciliegia
matura, rosa appassita, arancia scura,
erbette balsamiche, corteccia, pepe rosa
e grafite

Gusto: impatto ampio e raffinato al palato,
sostenuto da pregevole tannino e freschezza 
dinamica. finale lungo e appassionante
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Doc  Gioia del Colle

Grapes: Primitivo 100%

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: 80 year-old bush
vines

Plants per hectare: 8000

Production per hectare: 4 tons
          
Harvest: Manual harvest during the first
decade of September

Vinificazione: Alcoholic fermentation in
stainless steel tanks at a controlled
temperature

Aging: 2 years in stainless steel tanks and 2 
years in the bottle 

Tasting notes

Sight: Magnificent carmine red garnet 
colour

Nose: Great bouquet of ripe cherry, dried rose 
and dark orange, with aromas of balsamic 
herbs, bark, pink pepper and graphite

Palate: Elegant and silky in mouth, with well 
defined tannins and fresh, long and exciting 
ending
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