
Vini Rossi

Varietà: 100% Primitivo

Zona di Produzione: Vigneto Marchesana, 
Gioia del Colle 

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Cordone speronato

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 90 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve 
nella prima settimana di Settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
in serbatoi di acciaio a temperatura 
controllata

Affinamento: 6 mesi in serbatoi di acciaio
e 6 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Colore rosso rubino profondo con 
riflessi violacei

Profumo: Porfumi intensi di piccoli frutti 
neri (mora, amarena, ciliegia matura) con 
delicate note floreali (viola) e vegetali 
(menta selvatica)

Gusto: Pieno, lungo e vellutato che si 
completa in un finale piacevolmente 
ammandorlato

Primitivo 
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Red Wines

grapes: Primitivo 100% 

Production Area: Vineyards Marchesana, 
Gioia del Colle, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: Spur-pruned Cordon

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 9 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the
first week of September

Vinification: Alcoholic fermentation in
stainless steel tanks at a controlled
temperature

Aging: 24 months in stainless steel tanks and 
12 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Deep ruby-red with violet dazzles

Nose: Intense aroma of little black fruits 
(blackberry, sour cherry, ripe cherry) with 
delicate notes of flowers (violet) and herbs 
(mint)

Palate: Full, long and velvety, ending with 
hints of almond
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