
Vini Dolci

Varietà: 100% Moscatello Selvatico

Zona di Produzione: Vigneto Macchia di 
Gatto, Casamassima

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Guyot

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 60 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve 
nella prima decade di Settembre

Vinificazione: Spremitura soffice delle uve.
Fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio 
a temperatura controllata

Affinamento: 6 mesi in serbatoi di acciaio
e 6 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Paglierino smagliante con luci 
verdoline

Profumo: Corredo odoroso delicatamente 
aromatico, nel quale si riconoscono sentori 
di gelsomino, lime e pesca bianca, con 
sottofondo di rosmarino e mentuccia 
selvatica

Gusto: Gusto delicatamente dolce e rotondo, 
ben bilanciato da vivida freschezza. 
Dissolvenza finale su echi agrumati
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Sweet Wines

grapes: Moscato White 100% 

Production Area: Vineyards Macchia di Gatto, 
Casamassima, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: Guyot

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 6 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the first
decade of September

Vinification:  Soft pressing of the grapes. 
Alcoholic fermentation in stainless steel 
tanks at a controlled temperature

Aging: 6 months in stainless steel tanks and 
6 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Bright straw-yellow with green glares

Nose: Delicately aromatic with elegant 
perfumes of jasmine, lime and white peach. 
Background of rosemary and wild mint

Palate: Alluring taste with a moderate 
sweetness, good balance and freshness. 
Captivating and persistent finish
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