
Vini Bianchi

Varietà: 100% Falanghina

Zona di Produzione: Vigneto Marchesana, 
Gioia del Colle

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Cordone speronato

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 70 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve 
nella seconda metà di Settembre

Vinificazione: Spremitura soffice delle uve.
Fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio 
a temperatura controllata

Affinamento: 3 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Colore giallo paglierino, di bella 
luce cristallina

Profumo: Profumi intensi e fini di bergamotto, 
pesca, albicocca, banana, camomilla, melissa e 
salvia

Gusto: Gusto cremoso ed equilibrato, 
ravvivato da una gradevole corrente 
fresco-sapida; finale abbastanza persistente 
percorso da ritorni citrini e di erbe 
aromatiche 
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White Wines

Grapes: Falanghina 100% 

Production Area: Vineyard ‘Marchesana’, 
Gioia del Colle, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: Spur-pruned cordon

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 7 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the 
second decade of September

Vinification: Soft pressing of the grapes. 
Alcoholic fermentation in stainless steel 
tanks at a controlled temperature

Aging: 3 months in stainless steel tanks and 
2 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Straw-yellow with a crystal clear 
brightness

Nose: Intense nose reminiscent of bergamot, 
peach, apricot, banana, chamomile, sage and 
lemon balm

Palate: Creamy and balanced taste, enhanced 
by an underlying freshness and savoury sensa-
tion. Persistent finish, with hints of lemon and 
aromatic herbs
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