
Spumanti  Sparkling Spumanti  Sparkling

Varietà: 100% Primitivo

Zona di Produzione: Vigneto Conetto,
Acquaviva delle Fonti

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Cordone speronato

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 80 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve
nell’ultima settimana di Agosto

Vinificazione: Spremitura soffice delle uve.
Fermentazione alcolica in serbatoi di
acciaio a temperatura controllata

Presa di Spuma: In autoclave a bassa 
temperatura. Permanenza sui lieviti per 3 mesi.
Affinamento in bottiglia per almeno un mese

Note di degustazione

Aspetto: Rosa corallo brillante con 
frenetico perlage

Profumo: Delizioso profumo di fragola, 
ciliegia, petalo di rosa e mandarino

Gusto: Sorso pieno, ravvivato da netta sapidità,
accattivante e coerente, con tocco 
piacevolmente amarognolo in chiusura

Abbinamenti: Salumi, formaggi semi stagionati,
primi piatti con sugo di pomodoro, zuppe di 
pesce, carni bianche

Spumante “A”
Rosato Igt Puglia
Rosato brut - bio
metodo Charmat
.................................................................

Sparkling “A”
Rosè Igt Puglia 
Rosato Brut - Organic
Charmat method
.................................................................
Grapes: Primitivo 100%

Production Area: Vineyard ‘Conetto’, in 
Acquaviva delle Fonti, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an 
underlying layer of limestone

Vine-training system: Spur-pruned cordon

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 8 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the last 
week of August

Vinification: Soft pressing of the grapes. 
First alcoholic fermentation in stainless steel 
tanks at a controlled temperature

Second fermentation: In sealed tanks at a low
temperature. Left in contact with the yeast 
for three months in the tank. Refinement in 
the bottle for at least one month

Tasting notes

Sight: Brilliant coral pink with frenzied 
perlage

Nose: Delicious perfumes of strawberry, cherry, 
rose petal and mandarin

Palate: Full sip, enhanced by a saline 
character;charming and coherent, with a 
pleasant bitterness in the end

Food pairing: Cold cuts, semi mature cheeses, 
pasta dishes with tomato, fish and white meat
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