
Vini Dolci

Varietà: 100% Primitivo

Zona di Produzione: Vigneto San Bendetto,
Acquaviva delle Fonti

Tipo di terreno: Terreno rosso ferroso 
caratterizzato da uno strato di roccia 
calcarea

Sistema di allevamento: Alberello pugliese di
70 anni circa

Viti per ettaro: 8000

Resa per ettaro: 30 q.li
          
Vendemmia: Raccolta manuale delle uve 
nell’ultima settimana di Settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica in 
serbatoi di acciaio a temperatura controllata

Affinamento: 12 mesi in serbatoi di acciaio
e 12 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Colore rosso purpureo profondo, 
scintillante di riflessi rubini

Profumo: Profumi eleganti di amarena, mora 
di rovo, susina, ciliegia, prugna, carruba e fico 
secco, con delicati ricordi floreali (rosa) ed 
erbacei (timo, mentuccia selvatica), impreziositi 
da ricordi di liquirizia e marzapane.

Gusto: Gusto sontuoso, vellutato, finemente 
dolce, sorretto da tannini carezzevoli e da 
una vivida corrente acido minerale. Finale 
lunghissimo, appagante e in perfetta 
corrispondenza con l’olfatto
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Sweet Wines

grapes: Primitivo 100% 

Production Area: Vineyards San Benedetto, 
Acquaviva delle Fonti, Puglia

Soil: Red iron soil, characterised by an
underlying layer of limestone

Vine-training system: 70 year-old 
bush-trained vines

Plants per hectare: 8000	

Production per hectare: 3 tons
          
Harvest: Manual harvest during the last
week of September

Vinification:  Alcoholic fermentation in 
stainless steel tanks at a controlled 
temperature

Aging: 12 months in stainless steel tanks and 
12 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Deep purple-red with ruby glares

Nose: Elegant nose of sour cherry, 
blackberry, prune, carob and dried fig. 
Delicate floral hints (rose) and herbal 
undertones (thyme and wild mint), enhanced 
by liquorice and marzipan

Palate: Sumptuous and velvety with a agentle  
sweetness.Supported by pleasant tannins and 
mineral profile. Long and satisfying finish, 
that perfectly matches the nose
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