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VARIETA: 100% PRIMITIVO

ZONA DI PRODUZIONE: VIGNETO SAN BENDETTO,
ACQUAVIVA DELLE FONTI

TIPO DI TERRENO: TERRENO ROSSO FERROSO
CARATTERIZZATO DA UNO STRATO DI ROCCIA
CALCAREA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: ALBERELLO PUGLIESE DI
70 ANNI CIRCA

VITI PER ETTARO: 8000
RESA PER ETTARO: 30 Q.LI

VENDEMMIA: RACCOLTA MANUALE DELLE UVE
NELLULTIMA SETTIMANA DI SETTEMBRE

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA IN
SERBATOI DI ACCIAIO A TEMPERATURA CONTROLLATA

AFFINAMENTO: 12 MESI IN SERBATOI DI ACCIAIO
E 12 MESI IN BOTTIGLIA

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO: COLORE ROSSO PURPUREO PROFONDO,
SCINTILLANTE DI RIFLESSI RUBINI

PROFUMO: PROFUMI ELEGANTI DI AMARENA, MORA
DI ROVO, SUSINA, CILIEGIA, PRUGNA, CARRUBA E FICO
SECCO, CON DELICATI RICORDI FLOREALI (ROSA) ED
ERBACEI (TIMO, MENTUCCIA SELVATICA), IMPREZIOSITI
DA RICORDI DI LIQUIRIZIA E MARZAPANE.

GUSTO: GUSTO SONTUOSO, VELLUTATO, FINEMENTE
DOLCE, SORRETTO DA TANNINI CAREZZEVOLI E DA
UNA VIVIDA CORRENTE ACIDO MINERALE. FINALE
LUNGHISSIMO, APPAGANTE E IN PERFETTA
CORRISPONDENZA CON LOLFATTO
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POLVANERA 21

ROSSO
IGT PUGLIA PASSITO - ORGANIC

GRAPES: PRIMITIVO 100%

PRODUCTION AREA: VINEYARDS SAN BENEDETTO,
ACQUAVIVA DELLE FONTI, PUGLIA

SOIL: RED IRON SOIL, CHARACTERISED BY AN
UNDERLYING LAYER OF LIMESTONE

VINE-TRAINING SYSTEM: 70 YEAR-OLD
BUSH-TRAINED VINES

PLANTS PER HECTARE: 8000
PRODUCTION PER HECTARE: 3 TONS

HARVEST: MANUAL HARVEST DURING THE LAST
WEEK OF SEPTEMBER

VINIFICATION: ALCOHOLIC FERMENTATION IN
STAINLESS STEEL TANKS AT A CONTROLLED
TEMPERATURE

AGING: 12 MONTHS IN STAINLESS STEEL TANKS AND
12 MONTHS IN THE BOTTLE

TASTING NOTES

SIGHT: DEEP PURPLE-RED WITH RUBY GLARES

NOSE: ELEGANT NOSE OF SOUR CHERRY,
BLACKBERRY, PRUNE, CAROB AND DRIED FIC.
DELICATE FLORAL HINTS (ROSE) AND HERBAL
UNDERTONES (THYME AND WILD MINT), ENHANCED
BY LIQUORICE AND MARZIPAN

PALATE: SUMPTUOUS AND VELVETY WITH A AGENTLE
SWEETNESS.SUPPORTED BY PLEASANT TANNINS AND
MINERAL PROFILE. LONG AND SATISFYING FINISH,
THAT PERFECTLY MATCHES THE NOSE



