PRIMITIVO

SENZA SOLFITI AGGIUNTI

Vini Rossi

POLVANERA 15

SENZA SOLFITI AGGIUNTI
IGT PUGLIA - BIO

VARIETA: 100% PRIMITIVO
ZONA DI PRODUZIONE: ACQUAVIVA DELLE FONTI

TIPO DI TERRENO: TERRENO CALCAREO-ARGILLOSO
A MEDIO IMPASTO

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: CORDONE SPERONATO
VITI PER ETTARO: 4300
RESA PER ETTARO: 70 Q.LI

VENDEMMIA: RACCOLTA MECCANICA DELLE UVE
NELLA SECONDA DECADE DI SETTEMBRE

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA
IN SERBATOI DI ACCIAIO A TEMPERATURA
CONTROLLATA

AFFINAMENTO: 5 MESI IN SERBATOI DI ACCIAIO
E 2 MESI IN BOTTIGLIA

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO: COLORE ROSSO RUBINO CON LUMINOSI
RIFLESSI PURPUREI

PROFUMO: INTENSI SENTORI DI CILIEGIA, SUSINA E
MORA DI ROVO, INTRECCIATI A NOTE DI VIOLA E
MIRTO

GUSTO: SORSO VOLUMINOSO E FRESCO, CON BELLA
VENA TANNICA PIACEVOLMENTE INTEGRATA NELLA
STOFFA DEL VINO. LUNGO FINALE INTESSUTO DI
RICORDI DI PRUGNA, FIORONE, ERBE CAMPESTRI E
AGRUMI ROSSI

PRIMITIVO

SENZA SOLFITI AGGIUNTI

Red Wines

POLVANERA 15

WITHOUT ADDED SULPHITES
IGT PUGLIA - ORGANIC

GRAPES: PRIMITIVO 100%

PRODUCTION AREA: ACQUAVIVA DELLE FONTI,
PUGLIA

SOIL: CLAY LOAM SOIL WITH LIMESTONE BLOCKS
VINE-TRAINING SYSTEM: SPUR-PRUNED CORDON
PLANTS PER HECTARE: 4300

PRODUCTION PER HECTARE: 7 TONS

HARVEST: MECHANICAL HARVEST DURING THE
SECOND HALF OF SEPTEMBER

VINIFICATION: ALCOHOLIC FERMENTATION IN
STAINLESS STEEL TANKS AT A CONTROLLED
TEMPERATURE

AGING: 5 MONTHS IN STAINLESS STEEL TANKS AND
2 MONTHS IN THE BOTTLE

TASTING NOTES

SIGHT: RUBY RED COLOUR WITH BRIGHT PURPLE
REFLECTIONS

NOSE: INTENSE AROMA OF CHERRY, PLUM AND
BLACKBERRY, DELICATELY WOVEN WITH NOTES OF
VIOLET, MYRTLE AND BLOOD ORANGE

PALATE: FULL AND FRESH SIP WITH FINE TANNINS
WELL INTEGRATED INTO THE TEXTURE OF THE WINE.
LONG FINISH, WITH NOTES OF PRUNE, FIG, WILD
HERBS, AND RED CITRUS FRUIT



