
Vini Rossi

Varietà: 100% Primitivo

Zona di Produzione: Acquaviva delle Fonti

Tipo di terreno: Terreno calcareo-argilloso 
a medio impasto

Sistema di allevamento: Cordone speronato

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 70 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve 
nella seconda decade di Settembre

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
in serbatoi di acciaio a temperatura 
controllata

Affinamento: 5 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Colore rosso rubino con luminosi 
riflessi purpurei

Profumo: Intensi sentori di ciliegia, susina e 
mora di rovo, intrecciati a note di viola e 
mirto

Gusto: Sorso voluminoso e fresco, con bella 
vena tannica piacevolmente integrata nella 
stoffa del vino. Lungo finale intessuto di 
ricordi di prugna, fiorone, erbe campestri e 
agrumi rossi
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Red Wines

grapes: Primitivo 100% 

Production Area: Acquaviva delle Fonti, 
Puglia

Soil: Clay loam soil with limestone blocks

Vine-training system: Spur-pruned Cordon

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 7 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the 
second half of September

Vinification: Alcoholic fermentation in
stainless steel tanks at a controlled
temperature

Aging: 5 months in stainless steel tanks and 
2 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Ruby red colour with bright purple 
reflections

Nose: Intense aroma of cherry, plum and 
blackberry, delicately woven with notes of 
violet, myrtle and blood orange

Palate: Full and fresh sip with fine tannins 
well integrated into the texture of the wine. 
Long finish, with notes of prune, fig, wild 
herbs, and red citrus fruit
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